
 

 
 

Alkohlfreie Aperitifs 

Trubetau CHF 5.60 

San Bitter Orange CHF 6.50 

Martini Alkoholfrei CHF 5.50 

Aperitifs 

Prosecco Cüpli CHF 7.50 

Abacella  CHF 9.50 

Lillet CHF 11.50  

Hugo  CHF 11.50 

Aperol Spritz CHF 11.50 

Campari CHF 6.80 

Roter Spanischer Vermut   CHF 6.50  

Auf der Suche nach einer passenden Location für Ihren nächsten Anlass? 
Wir haben verschiedene Räumlichkeiten für Sie. Gerne dürfen Sie diese 

besichtigen. 

Gewölbekeller Gonzen für bis zu 20 Personen  Gewölbekeller Castels für Feiern und Apéros  

 bis zu 40 Personen 

 

Zusätzlich haben wir einen grossen Saal für Feierlichkeiten mit Platz bis zu 120 Personen 

 



 

 
 

Vorspeisen 

Blattsalat CHF 8.70 
 
Gemischter Salat CHF 11.50 
 
Eisbergsalat mit Speck und Ei CHF 14.50 
 
Bergsalat CHF 15.50 
Blattsalat mit Bergkäse und Baumnüssen 

 
Randencarpaccio mit Nüssen und Fetawürfeli CHF 16.50 
 
Beef Tartar «Melserhof» CHF 21.50 
mit Toast und Butter  

Gratiniertes Knobli-Brot CHF 8.50 
 
Käse Feigen Crostini CHF 10.50 
 
Melser Weissweinsüppchen CHF 11.50 
 
Hausgemachte Frühlingsrollen CHF 13.50 
 

 

Kinderteller 
Hotzenplotz  CHF 15.50 
Schweineschnitzel mit Pommes Frites 
 

Chicken Nuggets mit Pommes Frites CHF 14.50 
 
Spaghetti an Schinken-Rahm-Sauce CHF 12.50 
 

 

Fleischdeklaration: Schwein: Schweiz / Rind: Schweiz, Österreich, Paraguay, Australien /  

Kalb: Schweiz / Poulet: Schweiz  Lamm: Neuseeland /Zander: Russland /Pferd: Schweiz, Argentinien 

 



 

 
 

Vegetarisch 

Salatteller mit Ei CHF 18.50 

 

Fitnessteller mit hausgemachten Frühlingsrollen CHF 23.50 

 

Gemüseteller mit Röstitaschen (Frischkäsefüllung) CHF 24.50 

 

Hausgemachte Steinpilzravioli CHF 26.50 

 

Käsespätzli CHF 22.50 
Hausgemachte Spätzli mit Käse und Röstzwiebeln und Salat 
 
Oberländer Spätzlipfanne CHF 24.50 
Hausgemachte Spätzli mit Gemüse an einer Käserahmsauce 
 
Vegetarische Capuns CHF 28.80 
Traditionelle Capuns gefüllt mit Gemüse, an Käserahmsauce 
 

 
Rösti mit 2 Spiegeleiern CHF 15.50 
 
Rösti mit Käse überbacken und 1 Spiegelei CHF 19.50 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

Lieber Gast, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

 



 

 
 

Das Küchenteam empfiehlt 

Tagliatelle an Lachsrahmsauce CHF 26.50 
 

Schweinefilet an Cognac-Rahmsauce CHF 38.50 
Gebratene Schweinemedaillons mit Speck umwickelt an einer Cognac-Rahmsauce 
Gemüsegarnitur und Beilage nach Ihrer Wahl 

 

Panierte Schweineschnitzel CHF 27.50 
Mit Pommes Frites und Gemüsegarnitur 

 

Cordonbleu vom Schwein CHF 32.50 

Pouletbrüstli CHF 24.50 
Gemüsegarnitur und Beilage nach Ihrer Wahl 

 

Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art CHF 39.90 
Gemüsegarnitur und Beilage nach Ihrer Wahl  

 

Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce CHF 21.50 
mit knuspriger Rösti  

Kalbsleber mit Rösti CHF 38.90 
Gemüsegarnitur 

 

Pferdefilet mit Kräuterbutter CHF 39.50 
Gemüsegarnitur und Beilage nach Ihrer Wahl 
 

Lammnierstück mit Kräuterkruste CHF 36.20 
Gemüsegarnitur und Beilage nach Ihrer Wahl 

Rinds-Hacktätschli nach Grossmutters’ Art CHF 26.50 
Gemüsegarnitur und Beilage nach Ihrer Wahl 

Als Beilage servieren wir Ihnen: 
 Pommes Frites, hausgemachte Spätzli, Rösti, Teigwaren 

 

Lieber Gast, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 



 

 
 

 

Weisswein offen 

  1dl / 5dl 

 

Federweiss Rathauskeller Mels AOC St. Gallen  CHF 5.50 / 22.00 

Weinbaugenossenschaft, Mels 

 

Melser Müller Thurgau  CHF 5.40 / 22.00 

Christian Müller, Heiligkreuz 

 

Chardonnay Selection Bärtsch CHF 5.50 / 22.00 

Weinkellerei Felix und Eugen Bärtsch, Mels 

 

Féchy AOC La Côte CHF 5.30 / 21.80 

Bolle, Waadtland 

 

Pinot Grigio Grave del Friuli DOC CHF 4.90 / 19.60 

Ca Livenza, Venetien 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Rotwein offen 

  1dl / 5dl 

 

Pinot Noir Rathauskeller Mels AOC St. Gallen CHF  5.50 / 22.00 

Weinbaugenossenschaf, Mels 

 

Melser Pinot Noir AOC St.Gallen CHF 5.40 / 22.00 

Weingut Steinersteg, Christian Müller, Heiligkreuz 

 

Pinot Noir Zehntenwein Mels AOC St. Gallen CHF 5.60 / 22.00 

Weinkellerei Felix und Eugen Bärtsch, Mels 

 

Tarantella Primitivo, Vino Rosso di Puglia IGT CHF 5.30 / 21.50 

Abgefüllt von Kellerei Felix und Eugen Bärtsch, Mels 

 

Medievo Rioja Crianza DOC CHF 5.60 / 23.00 

Bodegas del Medievo, La Rioja 

 

Ripasso della Valpolicella DOC CHF 5.80 / 24.00 

Cantine di Verona, Cami, Venetien 

 


